
R é s e r v a t i o n s  s u r  p l a c e  o u  a u  0 4  7 8  9 0  7 9  6 8
D e m a n d e  d ’ é v é n e m e n t  :  c o n t a c t @ m y c a s a - r e s t a u r a n t . c o m

I c i ,  c ’e s t  c o m m e  à  l a

m a i s o n ,  m a i s  e n  m i e u x  !

L a  c a r t e



T a r t a r e  d e  t o m a t e s   |  E  -  9 €  |  P  -  1 9 €
Tartare de tomates fraîches, tapenade maison et crumble de parmesan

S a l a d e  c é s a r  |  E  -  9 €  |  P  -  1 8 €
Poulet croustillant, romaine, tomates cerises, parmesan en
copeaux et notre sauce césar maison 

S a l a d e  e s t i v a l e  |  E  -  9 €  |  P  -  1 9 €
Salade, melon, jambon cru, fêta et tomate cerise 

E n t r é e s
Toutes nos entrées sont disponibles en format plat 

R i b s  d e  c o c h o n  c o n f i t  4 h  |  2 2  €
Sauce moutarde miel, accompagnés de frites fraîches et bouquet de
salade

P i è c e  d u  b o u c h e r  |  2 5 €
Entrecôte (250gr) sauce poivre vert accompagnée de frites fraîches et
bouquet de salade

B u r g e r  d u  m o m e n t  |  1 8 €
Steak de bœuf, tapenade maison, tomate, roquette fraîche et crème de
burrata

T a r t a r e  d e  t h o n  a u x  h e r b e s  f r a î c h e s  |  2 0 €
Citron vert et gingembre, servi avec nos frites fraîches et bouquet de salade

P l a t s

D e s s e r t
Uniquement le soir
Voir serveurs 

L ’ a r d o i s e
U n  c h e f ,  d e s  e n v i e s  q u i  c h a n g e n t  a u  f i l  d e s
s a i s o n s ,  m a i s  t o u j o u r s  d e s  p l a t s  f a i t s  m a i s o n  !   

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s
L e s  p r o d u i t s  “ f a i t  m a i s o n ”  s o n t  é l a b o r é s  s u r  p l a c e ,  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  b r u t s .



P l a n c h e  d e  f r o m a g e s  |  2 1 €
Comté, Coulommiers, Tomme de Savoie et St Marcellin de la mère Richard

P l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e s  |  2 3 €
Jambon truffé, chorizo ibérico, spianata romana, jambon Serrano,
pâté croûte de poulet à la moutarde

P l a n c h e  m i x t e  |  2 6 €
Jambon truffé, chorizo ibérico, spianata romana, jambon Serrano, pâté
croûte de poulet à la moutarde, Comté, Coulommiers, Tomme de Savoie

P a n i e r  a s i a t i q u e  |  2 4 €
Crevettes Panko, samoussas aux légumes, gyoza frits aux légumes
et nems au poulet.

B o l  d e  f r i t e s  d e  p a t a t e s  d o u c e s  |  1 0 €
Avec sa sauce tatziki

F r i t o  m i s t o  |  2 0 €
Poulpe, crevettes et calamars frits avec leur sauce curry mango

B o l  d e  f r i t e s  |  6 € 5 0
Avec sa sauce du moment

L a  c a r t e
A  p a r t a g e r

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s
L e s  p r o d u i t s  “ f a i t  m a i s o n ”  s o n t  é l a b o r é s  s u r  p l a c e ,  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  b r u t s .



T a r t a r e  d e  b œ u f  ( 1 8 0 g )  |  2 0 €
Coupé aux couteaux, accompagné de ses frites fraîches et d’un bouquet
de salade

E s c a l o p e  d e  c o c h o n  X X L  |  1 9 €
Environ 300gr. accompagnée de sa sauce curry mango, de ses frites
fraîches et d’un bouquet de salade

C o r d o n  b l e u  d e  v o l a i l l e  m a i s o n  |  2 2 €
Garni de mozzarella fondante accompagnée d’une crème de truffe,
servi avec des frites fraîches et un bouquet de salade 

L e s  p l a t s

F o r m u l e  d é j e u n e r  |  1 8 €  

P l a t  d u  j o u r  |  1 2 € 5 0

D e s s e r t  d u  j o u r  |  5 € 5 0

M e n u  e n f a n t  |  1 2 €
Un sirop, poulet pané ou aiguillettes de fish and chips accompagné
de frites et une boule de glace. 

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s
L e s  p r o d u i t s  “ f a i t  m a i s o n ”  s o n t  é l a b o r é s  s u r  p l a c e ,  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  b r u t s .

U n i q u e m e n t  l e  m i d i



S a i n t - M a r c e l l i n  e n t i e r  |  8 €

S a l a d e  d e  f r u i t s  |  8 € 5 0

F a i s s e l l e  d e  R i a n s  |  6 €
Nature, crème fraîche ou coulis de fruits rouges

B r i o c h e  f a ç o n  p a i n  p e r d u  |  9 €
Sauce nutella ou caramel beurre salé, éclats de noisette, chantilly
maison

B o u l e  d e  g l a c e
Vanille, chocolat, noix de pécan, caramel beurre salé, café, fraise,
pistache, framboise, citron, passion ou rhum raisin

1 boule   | 4€
2 boules | 7€
3 boules | 9€50

L e s  f r o m a g e s  e t  d e s s e r t s

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s
L e s  p r o d u i t s  “ f a i t  m a i s o n ”  s o n t  é l a b o r é s  s u r  p l a c e ,  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  b r u t s .

C a f é  g o u r m a n d  |  9 €

T i r a m i s u  s a u c e  N u t e l l a  S p é c u l o o s  |  9 €



O r i g i n e s  
d e s  v i a n d e s
S t e a k  h a c h é
F r a n c e  

B a v e t t e  d e  b o e u f
I r l a n d e

T a r t a r e  d e  b œ u f
F r a n c e

V o l a i l l e  
F r a n c e

E s c a l o p e  d e  c o c h o n  
U n i o n  E u r o p é e n n e

P o r c
F r a n c e



Salade césar  

Salade est ivale

Tartare de
tomates

Ribs de 
cochon 

Burger  du
moment

Pièce du boucher

Tartare de 
thon

Tartare
de bœuf 

Escalope de
cochon

Cordon bleu

Planche mixte  

Planche fromage

Panier  asiat ique

Fr ito  misto

Saint-Marcell in

Faissel le

Tiramisu 
spéculos nutel la

Brioche façon
pain perdu

1 .  Gluten -  2 .  Crustacés -  3 .  Œuf   -  4 .  Po isson -  5 .  Arachide -  6 .  So ja -  7 .  Lactose -  8 .  Fru i ts  à
coque -  9 .  Céler i  -  10 .  Moutarde -  11 .  Sésame -  12 .  Sul f i tes  -  13 .  Lupin  -  14 .  Mol lusque

Allergènes

1 2 3 4 5 7 8 9 10 11 12 13 146

L i s t e  d e s
a l l e r g è n e s



L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

A p é r i t i f s
R i c a r d ,  5 1  2 c l  |  4 €

K i r  r o y a l  1 2 c l  |  1 4 €

S u z e  6 c l  |  6 €

S a i n t  G e r m a i n  s p r i t z  1 6 c l  |  1 2 €

A p é r o l  s p r i t z  1 6 c l  |  1 2 €

G i n  t o n i c  B e e f e a t e r  1 6 c l  |  1 1 €

B o m b a y  t o n i c  1 6 c l  |  1 3 €

K i r  1 2 c l  |  6 € 5 0
Cassis, mûre, pêche, framboise

C o u p e  d e  c h a m p a g n e  1 2 c l  |  1 2 €
Mumm

M a r t i n i  6 c l  |  6 €
Blanc, rouge

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s

S u p p l é m e n t  s i r o p  + 0 , 5 0 €  ( o r g e a t ,  m e n t h e ,  g r e n a d i n e , )



N o s  b i è r e s  c o n t i e n n e n t  d u  g l u t e n .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Bières
Pression
S u p p l é m e n t  s i r o p  + 0 , 3 0 €  2 5 c l  |  + 0 , 6 0 €  5 0 c l
( m e n t h e ,  g r e n a d i n e ,  p ê c h e ,  c i t r o n ,  f r a i s e )

P a n a c h é  

P i c o n

M o n a c o

N e p o  b l o n d e  

N e p o  b l a n c h e

N e p o  P o h a z y  I P A

25c l 50c l

4€50 8€

4€90

4€90

8€90

8€90

4€50 8€

4€90 8€90

4€90 8€90

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



S o f t s

P e r r i e r  3 3 c l  |  4€4 0

F u z e  T e a  2 5 c l  |  4€4 0

L i m o n a d e  2 5 c l   |  4€4 0

O r a n g i n a  2 5 c l  |  4€4 0

S i r o p  à  l ’e a u  2 5 c l  |  3€

Menthe, grenadine, pêche, citron, fraise

D i a b o l o  2 5 c l  |  4€7 0
Menthe, grenadine, pêche, citron, fraise

C o c a-C o l a  3 3 c l  |  4€4 0
Classique, zéro

S c h w e p p e s  2 5 c l  |  4€4 0
Tonic, agrumes, lemon

R e d b u l l  2 5 c l  |  6€

Classique, sans sucre, myrtille, pastèque, abricot-fraise

J u s  d e  f r u i t s  P a g o  2 0 c l  |  4€4 0
Tomate, Abricot, Fraise, Orange, Pommes, ACE, Ananas

S u p p l é m e n t  s i r o p  + 0 , 3 0 €  ( m e n t h e ,  g r e n a d i n e ,  p ê c h e ,  c i t r o n ,  f r a i s e )

S u p p l é m e n t  t r a n c h e  d e  c i t r o n + 0 , 1 0 €

E a u x
5 0 c l 1 0 0 c l

V i t t e l

S a n  P e l l e g r i n o

4€5 0 7€5 0

4€5 0 7€5 0
P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



B o i s s o n s
c h a u d e s
C a f é  e x p r e s s o  |  2 € 2 0

R i s t r e t t o  |  2 € 2 0

C a f é  n o i s e t t e  |  2 € 3 0

C a f é  a l l o n g é  |  2 € 3 0

C a f é  c r è m e  |  4 € 6 0

D o u b l e  e x p r e s s o  |  4 € 4 0

D é c a f é i n é  |  2 € 5 0

D é c a f é i n é  n o i s e t t e  |  2 € 6 0

D é c a f é i n é  a l l o n g é  |  2 € 6 0

D é c a f é i n é  d o u b l e  |  5 €

D é c a f é i n é  c r è m e  |  5 € 2 0

T h é  b i o  |  4 € 5 0

I n f u s i o n  |  4 € 5 0

Vert, vert menthe, fruits rouges ou Earl Grey, Darjeeling, Citron
Flower, Ceylan

Verveine, verveine menthe ou tilleul, alpage

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

S l e e p i n g  p o w d e r  |  1 3 €
Tequila El Camino (4cl), Chambord (2cl), jus de citron, sucre de
canne, Perrier

C h o i s i s  t o n  m u l e  |  1 3 €
Gin Beefeater, rhum Havana Club Especial, whisky Ballantine’s ou
Absolut vodka (4cl), jus de citron vert, ginger beer 

S e x  o n  t h e  « b i t c h »  |  1 3 €
Absolut vodka (4cl), liqueur de pêche (2cl), jus d’ananas, jus de
cranberry 

P a s s i o n a t e  l o v e  |  1 3 €
Cointreau (3cl), Passoa (3cl), jus de citron, sirop de vanille, sucre de
canne, jus d’ananas

B a h a m a s  m a m a  |  1 3 €
Rhum Havana Club Especial (2cl), Malibu (2cl), jus d’orange, jus
d’ananas, purée de fruits rouges

P o r n s t a r  m a r t i n i  |  1 3 €
Absolut vodka (4cl), liqueur de fruits de la passion 2cl), jus de citron
vert, purée de fruit de la passion, sirop de vanille + shooter de Prosecco

C o c k t a i l s
A v e c  a l c o o l
U n i q u e m e n t  l e  s o i r  

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



A u  c h a m b o r d a g e  |  1 3 €
Rhum Havana Club Especial (4cl), Chambord (2cl), jus de citron, jus
d’ananas, jus de cranberry 

M è t r e  d e  s h o o t e r s  |  5 0 €
voir avec serveurs

C o c k t a i l  d u  m o m e n t  |  1 3 €
voir avec serveurs

T i  p u n c h  |  1 2 €
Sucre de canne, citron vert, Rhum Havana Club 3 ans (4cl) 

H a p p y  e n d i n g  |  1 3 €
Absolut vodka (4cl), Amaretto (2cl), purée de fruits rouges, jus de
citron, jus de pomme

C a i p i r i n h a  |  1 2 €
Cachaça (4cl), citron vert, sucre de canne

C u b a  l i b r e  |  1 2 €
Rhum Havana Club Especial (4cl), citron vert, coca

M o j i t o  |  1 2 €
Classique ou purée de fruits rouges ou purée de passion
Rhum Havana Club Especial (4cl), menthe, sucre de canne, citron
vert, eau gazeuse 

P i ñ a  c o l a d a  |  1 3 €
Rhum Havana Club Especial (4cl), purée de coco, jus d’ananas, 
Malibu (2cl)

L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é
P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



C o c k t a i l s
S a n s  a l c o o l

V i r g i n  m o j i t o  |  8 € 5 0
Classique ou purée de fruits rouges ou purée de passion
Menthe, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse 

B e l l a  l u n a   |  8 € 5 0
Orange, ananas, citron vert

V i r g i n  c o l a d a  |  8 € 5 0  
Purée de coco, jus d'ananas, jus de citron vert, sucre de canne 

C h e r r y  k i s s  |  8 € 5 0
sirop de cerise, jus de pomme, jus d’ananas

U n i q u e m e n t  l e  s o i r  

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



V i n s
M a i s o n  S a i n t e  M a r g u e r i t e  A O P  |  7 € 5 0
Cuvée Symphonie 2023 - Label Bio 

T e r e s  a n t i q u e  I G P  |  5 € 5 0
P i s c i n e  d e  r o s é  |  7 €

R o s é

a u  v e r r e  -  1 2 , 5 c l

V i o g n i e r  A O P  |  5 € 5 0
Cellier des Chartreux - IGP Gard

S a i n t  V é r a n  A O C  2 0 2 2  |  7 €
Gaël Martin, “Les Sables” 

S a i n t  J o s e p h  A O P  2 0 2 1  |  7 € 5 0
Cave de Saint-Désirat

X V I I I  s a i n t  L u c  2 0 2 3   |  7 €
IGP côtes de Gascogne 

B l a n c

C ô t e  d u  R h ô n e  A O P  2 0 2 1   |  5 € 5 0
Cellier des Chartreux
C r o z e s  H e r m i t a g e  2 0 2 1  |  6 € 5 0
Cave de Tain 
S a i n t  J o s e p h  A O P  2 0 2 2  |  7 € 5 0
Domaine Bonarieux

R o u g e

N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é
P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



T e r e s  a n t i q u e  I G P  |  1 0€

R o s é

V i o g n i e r  A O P  |  1 0€

Cellier des Chartreux - IGP Gard

B l a n c

C ô t e  d u  R h ô n e  A O P  2 0 2 1  |  1 0€

Cellier des Chartreux
C r o z e s  H e r m i t a g e  2 0 2 1  |  1 1€
Cave de Tain

R o u g e

Q u a r t  -  2 5 c l
U n i q u e m e n t  l e  m i d i

T e r e s  a n t i q u e  I G P  |  1 9€

R o s é

V i o g n i e r  A O P  |  1 9€

Cellier des Chartreux - IGP Gard

B l a n c

C ô t e  d u  R h ô n e  A O P  2 0 2 1  |  1 9€

Cellier des Chartreux
C r o z e s  H e r m i t a g e  2 0 2 1  |  2 0€

Cave de Tain

R o u g e

P i c h e t  -  4 6 c l

N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

V i n s

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



V i n s

N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

C ô t e  d u  R h ô n e  2 0 2 1  A O P
Parallèle 45, Paul Jaboulet aîné

H a u t e s  C ô t e s  d e  B e a u n e  A O P
Domaine Gilles Labry

B o u t e i l l e s  -  r o u g e
C ô t e  d u  R h ô n e  2 0 2 3  A O P
Michel Chapoutier, Belleruche
R o u g e  g r e n a t  a u  n e z  d e  f r u i t s  r o u g e s  e t  d ’ é p i c e s ,  c e  v i n  p r é s e n t e
u n e  b e l l e  s t r u c t u r e  a v e c  d e s  t a n i n s  f e r m e  e t  s o y e u x .

C r o z e s  H e r m i t a g e  2 0 2 1  A O P
Domaine des 7 chemins
C e t t e  c u v é e  e s t  à  l ' i m a g e  d u  d o m a i n e ,  p r é c i s e ,  s i n c è r e  e t
f r a n c h e .

S a i n t  J o s e p h  2 0 2 1  A O P
Domaine Bonarieux
V i n  h a r m o n i e u x ,  f r u i t é  e t  é p i c é ,  d o t é  d ’ u n e  g r a n d e  p e r s i s t a n c e
a r o m a t i q u e .

C h â t e a u n e u f-d u-p a p e  2 0 2 1  A O P
Clos de l’Oratoire
R o n d e u r  e t  f r u i t s ,  a v e c  u n e  l o n g u e u r  l a i s s a n t  a p p a r a î t r e  l e s  é p i c e s ,
l a  v a n i l l e  e t  l a  r é g l i s s e .

M e r c u r e y  2 0 2 0  A O P
Domaine Voarick
C e  v i n  m e t  e n  a v a n t  d e s  a r ô m e s  d e  f r u i t s  r o u g e s  f r a i s ,  m ê l é s  à
c e u x  d u  c u i r ,  d u  g i b i e r  e t  d e  s o u s - b o i s .

C ô t e  R ô t i e  2 0 2 2  A O P
Domaine Bonnefond
V i n  a m p l e  e t  s o y e u x ,  a u x  t a n i n s  i n t e n s e s  f o n d u s  e t  m û r s .

P i c  S a i n t  L o u p  2 0 2 3  A O P
Domaine Gérard Bertrand
U n e  r o b e  s o m b r e ,  r e f l é t a n t  l a  d e n s i t é  d u  v i n ,  a u x  r e f l e t s  v i o l e t s
d a n s  l e s  v i n s  j e u n e s .

7 5 c l 1 5 0 c l

2 8€ -

3 5€

3 9€

4 2€

4 5€

3 6€

-

6 4€

6 4€

-

-

-

-

-

6 0€

-

1 3 5€

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



V i n s

N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

B o u t e i l l e s  -  b l a n c  7 5 c l

P r o s e c c o  |  7 0€

X V I I I  s a i n t  L u c  2 0 2 3  |  2 8€

Côtes de Gascogne
V i n  b l a n c  m o e l l e u x  a v e c  u n  p a r f a i t  é q u i l i b r e ,  f r u i t é ,  s u c r o s i t é ,
f r a i c h e u r .

P a y s  d ’o c  v i o g n i e r  2 0 2 3  I G P  |  2 8€

Château de Pennautier
V i n  é l é g a n t  a l l i a n t  r o n d e u r ,  f r a i c h e u r  e t  m i n é r a l i t é  à  u n e  g r a n d e
p a l e t t e  a r o m a t i q u e .

M a c o n  M i l l y  L a m a r t i n e  A O P  |  3 5€

Domaine ELOY

S a i n t  J o s e p h  2 0 2 2  A O P  |  4 0€

Cave de Saint Désirat
U n  v i n  l é g è r e m e n t  b o i s é  a v e c  b e a u c o u p  d e  f r a î c h e u r .

S a i n t  V é r a n  2 0 2 2  A O P  |  3 6€

Gaël Martin, « Les Sables »
V i n  d e  p l a i s i r  p a r  e x c e l l e n c e ,  i l  o f f r e  u n e  t r è s  g r a n d e  i n t e n s i t é
a r o m a t i q u e  a v e c  b e a u c o u p  d e  f r a î c h e u r  e t  d e  g o u r m a n d i s e .

C o n d r i e u  2 0 2 2  A O P  |  6 5€

Pierre Gaillard
D é l i c a t  a v e c  d e s  p a r f u m s  f l o r a u x  e t  f r u i t é  c o m p l e x e .

V i r é  C l e s s é  A O P  |  4 9€

Domaine Jean Loron
U n  é v e n t a i l  d ' a r ô m e s  e t  d e  s a v e u r s  d é l i c a t e s  e t  s u b t i l e s  :  f l e u r
d ' a c a c i a ,  p i e r r e  à  f e u ,  a m a n d e s  g r i l l é e s ,  n o i s e t t e ,  m i e l .

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



V i n s

N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

B o u t e i l l e s  -  r o s é  7 5 c l

H a p p y  H o u r  M é d i t e r r a n é e  I G P  |  2 8€

Château du Rouet
R o s é  c r i s t a l ,  p e t i t s  f r u i t s  f r a i s  a u  n e z ,  b o u c h e  l é g è r e  e t  s o u p l e .

M a i s o n  S a i n t e  M a r g u e r i t e  A O P  |  3 8€

Cuvée symphonie 2023 - label bio
U n  r o s é  é l é g a n t  f i n  e t  f r a i s ,  a u x  n o t e s  d ’ a g r u m e s  e t  d e  p ê c h e ,
g o u r m a n d  e t  p e r s i s t a n t  e n  b o u c h e .  A s s e m b l a g e  d e  G r e n a c h e ,
C i n s a u t  e t  R o l l e ,  r o s é  d e  m a c é r a t i o n  p e l l i c u l a i r e  à  f r o i d .

M a i s o n  S a i n t e  M a r g u e r i t e  A O P   |  7 5€

Cuvée symphonie 2023 - label bio
U n  r o s é  é l é g a n t  f i n  e t  f r a i s ,  a u x  n o t e s  d ’ a g r u m e s  e t  d e  p ê c h e ,
g o u r m a n d  e t  p e r s i s t a n t  e n  b o u c h e .  A s s e m b l a g e  d e  G r e n a c h e ,
C i n s a u t  e t  R o l l e ,  r o s é  d e  m a c é r a t i o n  p e l l i c u l a i r e  à  f r o i d .

C h â t e a u  S a i n t e  M a r g u e r i t e  A O P  |  4 5€

Cru classé, Fantastique 2023 - label bio et végan
U n  r o s é  d é l i c a t ,  a u x  n u a n c e s  e x o t i q u e s ,  d e  r o s e ,  d e  j a s m i n  e t
p ê c h e  d e s  v i g n e s ,  u n e  l o n g u e u r  s a i s i s s a n t e .  A s s e m b l a g e  d e s
m e i l l e u r e s  p a r c e l l e s  d e  G r e n a c h e ,  C i n s a u t  e t  R o l l e ,  r o s é  d e
m a c é r a t i o n  p e l l i c u l a i r e  à  f r o i d .

B o u t e i l l e s  -  r o s é  1 5 0 c l

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

C h a m p a g n e s

M a g n u m  1 5 0 c l

M u m m  B r u t  |  2 3 0 €

B o u t e i l l e  7 5 c l

M u m m  B r u t  |  1 0 0 €

R u i n a r t  B r u t  |  1 3 0 €

R u i n a r t  R o s é  |  1 8 0 €

R u i n a r t  B l a n c  d e  B l a n c  |  1 8 0 €

V e r r e
C o u p e  d e  c h a m p a g n e  1 2 c l  |  1 2 €  

P i s c i n e  d e  c h a m p a g n e  1 4 c l  |  1 5 €
Mumm

Mumm

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



A l c o o l s

L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

V o d k a  4 c l
W y b o r o w a  |  1 1 €
G r e y G o o s e  |  1 3 €
+2€ supp. RedBull

B o m b a y  |  1 3 €
G i n  M a r e  |  1 5 €
G i n  B e e f e a t e r  |  1 1 €
G i n  4 c l

T e q u i l a  E l  C a m i n o  |  1 1 €
T e q u i l a  4 c l

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s

W h i s k y  4 c l
B a l l a n t i n e ' s  |  1 1 €
C h i v a s  R e g a l  1 2  a n s  |  1 3 €  
W h i s k y  J a p o n a i s  A k a s h i  |  1 4 €
C r a i g e l l a c h i e  |  1 4 €
A b e r f e l d y  |  1 4 €  
W h i s k y  A n g e l s  E n v y  |  1 4 €
J a c k  D a n i e l ' s  |  1 3 €
Classique ou miel 



L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

D i g e s t i f s  4 c l

A m a r e t t o  |  8€

L i m o n c e l l o  |  8€

L i q u e u r  m e n t h e  p o i v r é e  |  1 0€

Maison Jacoulot

L i q u e u r  a b r i c o t  |  1 2€

Maison Jacoulot

G e t  |  8€

Get 27, Get 31, Get citron menthe

C o g n a c  |  1 0€

C a l v a d o s  |  8€

P o i r e  |  1 0€

G r a p p a  |  9€

B a i l e y s  |  8€

C h a r t r e u s e  |  1 1€
Verte, jaune

G r a p p a  |  9€

G e n e p i  |  1 1€

A r m a g n a c  |  1 1€

J a g e r  B o m b  |  1 2€

R h u m  4 c l

D o n  P a p a  |  1 3€

B a c a r d i  1 0  a n s  |  1 3€

H a v a n a  C l u b  E s p e c i a l  |  1 1€
K r a k e n  |  1 3€

H a v a n a  C l u b  3 a n s  |  1 1€

D i p l o m a t i c o  |  1 2€

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

A l c o o l s
B o u t e i l l e s
S e r v i e s  a v e c  d e u x  s o f t s

R h u m

H a v a n a  C l u b  3  a n s  7 0  c l  |  1 0 0€

H a v a n a  C l u b  E s p e c i a l   7 0  c l  |  1 0 0€

D i p l o m a t i c o  7 0  c l  |  1 4 0€

B a c a r d i  1 0  a n s  7 0  c l  |  1 4 0€

D o n  P a p a  7 0  c l  |  1 4 0€

V o d k a

A b s o l u t  7 0  c l  |  1 0 0€

G r e y G o o s e  7 0  c l  |  1 3 0€

G r e y G o o s e  m a g n u m  1 0 0  c l  |  2 8 0€

G r e y G o o s e  j e r o b o a m  3 0 0  c l  |  6 7 0€

G r e y G o o s e  r é h o b o a m  4 5 0  c l  |  1 0 0 0€

G r e y G o o s e  m a t h u s a l e m  6 0 0  c l  |  1 2 5 0€

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

G i n

B e e f e a t e r   7 0  c l  |  1 0 0€

B o m b a y  S a p p h i r e   7 0  c l  |  1 3 0€

B o m b a y  P r e m i e r  C r u   7 0  c l  |  1 5 0€

A u t r e s  a l c o o l s

T e q u i l a  P a t r o n  s i l v e r  7 0  c l  |  1 5 0€

T e q u i l a   R e p o s a d o  7 0  c l  |  1 5 0€

G e t  2 7  7 0  c l  |  1 0 0€

J a g e r m e i s t e r  7 0  c l  |  1 1 0€

M e n t h e  p o i v r é e  M a i s o n  J a c o u l o t  7 0  c l  |  1 5 0€

M e n t h e  p o i v r é e  M a i s o n  J a c o u l o t  1 5 0  c l  |  2 7 0€

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s

W h i s k y

B a l l a n t i n e ' s  7 0  c l  |  1 1 0€

J a c k  D a n i e l s  7 0  c l  |  1 3 0€


