
R é s e r v a t i o n s  s u r  p l a c e  o u  a u  0 4  7 8  9 0  7 9  6 8
D e m a n d e  d ’ é v é n e m e n t  :  c o n t a c t @ m y c a s a - r e s t a u r a n t . c o m

I c i ,  c ’ e s t  c o m m e  à  l a
m a i s o n ,  m a i s  e n  m i e u x  !

La
carte



Pour commencer ou à partager

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s
L e s  p r o d u i t s  “ f a i t  m a i s o n ”  s o n t  é l a b o r é s  s u r  p l a c e ,  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  b r u t s .

P l a n c h e  d e  f r o m a g e s  |  2 1 €
Comté, Coulommiers, Tomme de Savoie à l’ail des Ours et St Marcellin de la
mère Richard

P l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e s  |  2 3 €
Jambon truffé, spianata piccante, coppa fumée, jambon serrano, pâté
croûte Richelieu “Maison Bolard”

P l a n c h e  m i x t e  |  2 6 €
Jambon truffé, spianata piccante, coppa fumée, jambon Serrano, pâté croûte
Richelieu “Maison Bolard”, Comté, Coulommiers, Tomme à l’ail des Ours

P a n i e r  a s i a t i q u e  |  2 4 €
Crevettes Panko, samoussas aux légumes, gyoza frits aux légumes et
nems au poulet.

B o l  d e  f r i t e s  d e  p a t a t e s  d o u c e s  |  1 0 €
Avec sa sauce tatziki

B o l  d e  f r i t e s  |  6 € 3 0
Avec sa sauce du moment



P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s
L e s  p r o d u i t s  “ f a i t  m a i s o n ”  s o n t  é l a b o r é s  s u r  p l a c e ,  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  b r u t s .

Formule déjeuner |  18€ 

P l a t  d u  j o u r  |  1 2 € 5 0

D e s s e r t  d u  j o u r  |  5 € 5 0

Menu enfant |  12€
Sirop au choix, poulet pané ou poisson pané, frites fraîches et une boule
de glace

U n i q u e m e n t  l e  m i d i

M i d i  e t  s o i r  

Les salades

Les plats froids

S a l a d e  C é s a r  r e v i s i t é e  |  1 8 €
Poulet croustillant, salade romaine, tomates cerises, copeaux de parmesan
et sauce césar maison

T a r t a r e  d e  b œ u f  p r é p a r é  |  2 0 €
Coupé aux couteaux, accompagné de ses frites fraîches et d’un bouquet de
salade

s a l a d e  c h è v r e  f e u i l l e t é  |  1 8 €
Samoussa de chèvre et miel infusé au romarin et cumin, mélange de salades,
chips de lard, pickles de raisin, tomates cerises, vinaigrette à la moutarde à
l’ancienne 

t a r t a r e  d e  t h o n  à  l ’ a s i a t i q u e  |  2 0 €
Sauce soja, citronnelle, gingembre, huile et graines de sésame accompagné
de ses frites fraîches et d’un bouquet de salade



d o s  d e  c a b i l l a u d  ( 1 8 0 - 2 1 0 g r )  |  2 4 €
Crème d’aneth, accompagné de sa poêlée de légumes et de pommes de
terre grenailles

Les plats chauds

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s
L e s  p r o d u i t s  “ f a i t  m a i s o n ”  s o n t  é l a b o r é s  s u r  p l a c e ,  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  b r u t s .

b u r g e r  d u  m o m e n t  |  1 9 €
Pain artisanal, sucrine, tomate, steak haché de bœuf, sauce cheddar, galette
de pommes de terre, bacon grillé, accompagné de ses frites fraîches et d’un
bouquet de salade 

p â t e s  d u  m o m e n t  |  1 9 €
Rigatoni à la bolognaise traditionnelle

E f f i l o c h é  d e  P a l e r o n  d e  b œ u f  |  2 4 €
Façon parmentier, paleron cuit en basse température (20h), jus de cuisson
accompagné de sa purée de pommes de terre maison et d’un bouquet de salade 

E s c a l o p e  d e  c o c h o n  x x l  |  2 0 €
Panée façon milanaise, sauce BBQ accompagné de ses frites fraîches et d’un
bouquet de salade

C o r d o n  b l e u  f a i t  m a i s o n  |  2 3 €
Blanc de volaille garnie de jambon blanc et cheddar, sauce cheddar maison,
accompagné de ses frites fraîches et d’un bouquet de salade

e n t r e c ô t E  ( 2 5 0 G R )  |  2 6 €
Sauce poivre, accompagnée de sa poêlée de légumes et de pommes de terre
grenailles

o n g l e t  d e  b œ u f  ( 2 5 0 G R )  |  2 4 €   
Sauce poivre, accompagné de sa poêlée de légumes et de pommes de terre
grenailles



f r o m a g e  b l a n c  f a i s s e l l e  |  6 €
Nature, crème ou coulis de fruits rouges

Les fromages et desserts

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s
L e s  p r o d u i t s  “ f a i t  m a i s o n ”  s o n t  é l a b o r é s  s u r  p l a c e ,  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  b r u t s .

m o e l l e u x  a u  c h o c o l a t  |  9 €
Cœur passion, crème chantilly maison

T i r a m i s u  N u t e l l a  s p é c u l o o s  |  9 €
Sauce Nutella et éclat de spéculoos 

S é l e c t i o n  g l a c é e  
11 parfums au choix : vanille, chocolat, noix de pécan, caramel beurre
salé, café, fraise, pistache, framboise, citron, passion, rhum raisin

1 boule   | 4€
2 boules | 7€
3 boules | 9€50

B r i o c h e  a r t i s a n a l e  f a ç o n  p a i n  p e r d u   |  9 €
Sauce au nutella ou caramel au beurre salé, crème chantilly maison

t a r t e  c i t r o n  m e r i n g u é e  |  9 €
Gel de citron, madeleine et crème chantilly maison 

c a f é  o u  t h é  g o u r m a n d  |  9 €
Association de mini desserts et accompagné d’un café ou thé 



Origines 
des viandes
S t e a k  h a c h é
F r a n c e  

e n t r e c ô t e  d e  b œ u f
I r l a n d e

T a r t a r e  d e  b œ u f
F r a n c e

o n g l e t  d e  b œ u f
u n i o n  e u r o p é e n n e

p a l e r o n  d e  b œ u f
p o l o g n e

V o l a i l l e  
F r a n c e

E s c a l o p e  d e  c o c h o n  
U n i o n  E u r o p é e n n e



L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Apéritifs
R i c a r d ,  5 1  2 c l  |  4 €

K i r  r o y a l  1 2 c l  |  1 4 €

S u z e  6 c l  |  6 €

S a i n t  G e r m a i n  s p r i t z  1 6 c l  |  1 2 €

A p é r o l  s p r i t z  1 6 c l  |  1 2 €

G i n  t o n i c  B e e f e a t e r  1 6 c l  |  1 1 €

B o m b a y  t o n i c  1 6 c l  |  1 3 €

K i r  1 2 c l  |  6 € 5 0
Cassis, mûre, pêche, framboise

C o u p e  d e  c h a m p a g n e  1 2 c l  |  1 2 €
Mumm

M a r t i n i  6 c l  |  6 €
Blanc, rouge

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s

S u p p l é m e n t  s i r o p  + 0 , 5 0 €  ( o r g e a t ,  m e n t h e ,  g r e n a d i n e , )



N o s  b i è r e s  c o n t i e n n e n t  d u  g l u t e n .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Bières
Pression
S u p p l é m e n t  s i r o p  + 0 , 3 0 €  2 5 c l  |  + 0 , 6 0 €  5 0 c l
( m e n t h e ,  g r e n a d i n e ,  p ê c h e ,  c i t r o n ,  f r a i s e )

P a n a c h é  

P i c o n

M o n a c o

N e p o  b l o n d e  

N e p o  b l a n c h e

N e p o  a m b r é e  m i e l

N e p o  P o h a z y  I P A

2 5 c l 5 0 c l

4 € 5 0 8 €

4 € 9 0

4 € 9 0

8 € 9 0

8 € 9 0

4 € 5 0 8 €

4 € 9 0 8 € 9 0

4 € 9 0

4 € 9 0

8 € 9 0

8 € 9 0

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



Softs

P e r r i e r  3 3 c l  |  4 € 4 0

F u z e  T e a  2 5 c l  |  4 € 4 0

L i m o n a d e  2 5 c l   |  4 € 4 0

O r a n g i n a  2 5 c l  |  4 € 4 0

S i r o p  à  l ’ e a u  2 5 c l  |  3 €
Menthe, grenadine, pêche, citron, fraise

D i a b o l o  2 5 c l  |  4 € 7 0
Menthe, grenadine, pêche, citron, fraise

C o c a - C o l a  3 3 c l  |  4 € 4 0
Classique, zéro

S c h w e p p e s  2 5 c l  |  4 € 4 0
Tonic, agrumes, lemon

R e d b u l l  2 5 c l  |  6 €
Classique, sans sucre, myrtille, pastèque, abricot-fraise

J u s  d e  f r u i t s  P a g o  2 0 c l  |  4 € 4 0
Tomate, Abricot, Fraise, Orange, Pommes, ACE, Ananas

S u p p l é m e n t  s i r o p  + 0 , 3 0 €  ( m e n t h e ,  g r e n a d i n e ,  p ê c h e ,  c i t r o n ,  f r a i s e )

S u p p l é m e n t  t r a n c h e  d e  c i t r o n + 0 , 1 0 €  

Eaux
5 0 c l 1 0 0 c l

V i t t e l

S a n  P e l l e g r i n o

4 € 5 0 7 € 5 0

4 € 5 0 7 € 5 0
P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



Boissons
chaudes
C a f é  e x p r e s s o  |  2 € 2 0

R i s t r e t t o  |  2 € 2 0

C a f é  n o i s e t t e  |  2 € 3 0

C a f é  a l l o n g é  |  2 € 3 0

C a f é  c r è m e  |  4 € 6 0

D o u b l e  e x p r e s s o  |  4 € 4 0

D é c a f é i n é  |  2 € 5 0

D é c a f é i n é  n o i s e t t e  |  2 € 6 0

D é c a f é i n é  a l l o n g é  |  2 € 6 0

D é c a f é i n é  d o u b l e  |  5 €

D é c a f é i n é  c r è m e  |  5 € 2 0

T h é  b i o  |  4 € 5 0

I n f u s i o n  |  4 € 5 0

Vert, vert menthe, fruits rouges ou Earl Grey, Darjeeling, Citron
Flower, Ceylan

Verveine, verveine menthe ou tilleul, alpage

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

S l e e p i n g  p o w d e r  |  1 3 €
Tequila El Jimador (4cl), Chambord (2cl), jus de citron, sucre de
canne, Perrier

C h o i s i s  t o n  m u l e  |  1 3 €
Gin Beefeater, rhum Havana Club Especial, whisky Ballantine’s ou
Absolut vodka (4cl), jus de citron vert, ginger beer 

S e x  o n  t h e  « b i t c h »  |  1 3 €
Absolut vodka (4cl), liqueur de pêche (2cl), jus d’ananas, jus de
cranberry 

P a s s i o n a t e  l o v e  |  1 3 €
Cointreau (3cl), Passoa (3cl), jus de citron, sirop de vanille, sucre de
canne, jus d’ananas

B a h a m a s  m a m a  |  1 3 €
Rhum Havana Club Especial (2cl), Malibu (2cl), jus d’orange, jus
d’ananas, purée de fruits rouges

P o r n s t a r  m a r t i n i  |  1 3 €
Absolut vodka (4cl), liqueur de fruits de la passion 2cl), jus de citron
vert, purée de fruit de la passion, sirop de vanille + shooter de Prosecco

Cocktails
Avec alcool
U n i q u e m e n t  l e  s o i r  

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



A u  c h a m b o r d a g e  |  1 3 €
Rhum Havana Club Especial (4cl), Chambord (2cl), jus de citron, jus
d’ananas, jus de cranberry 

M è t r e  d e  s h o o t e r s  |  5 0 €
voir avec serveurs

C o c k t a i l  d u  m o m e n t  |  1 3 €
voir avec serveurs

T i  p u n c h  |  1 2 €
Sucre de canne, citron vert, Rhum Havana Club 3 ans (4cl) 

H a p p y  e n d i n g  |  1 3 €
Absolut vodka (4cl), Amaretto (2cl), purée de fruits rouges, jus de
citron, jus de pomme

C a i p i r i n h a  |  1 2 €
Cachaça (4cl), citron vert, sucre de canne

C u b a  l i b r e  |  1 2 €
Rhum Havana Club Especial (4cl), citron vert, coca

M o j i t o  |  1 2 €
Classique ou purée de fruits rouges ou purée de passion
Rhum Havana Club Especial (4cl), menthe, sucre de canne, citron
vert, eau gazeuse 

P i ñ a  c o l a d a  |  1 3 €
Rhum Havana Club Especial (4cl), purée de coco, jus d’ananas, 
Malibu (2cl)

L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é
P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



P i ñ a  c o l a d a
Rhum Havana Club Especial, purée de coco, jus d’ananas, Malibu

S e x  o n  t h e  b e a c h
Vodka, liqueur de pêche, jus d’ananas, jus de cranberry 

A p é r o l  S p r i t z  
Apérol, Prosecco, eau gazeuse, tranche d’orange

M o j i t o
Classique ou purée de fruits rouges ou purée de passion
Rhum Havana Club Especial, menthe, angostura, sucre de canne,
citron vert, eau gazeuse

L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é
P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s

Cocktails
XL !
2 L  d u  c o c k t a i l  d e  v o t r e  c h o i x  |  4 0 €



Cocktails
Sans alcool

V i r g i n  m o j i t o  |  8 € 5 0
Classique ou purée de fruits rouges ou purée de passion
Menthe, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse 

B e l l a  l u n a   |  8 € 5 0
Orange, ananas, citron vert

V i r g i n  c o l a d a  |  8 € 5 0  
Purée de coco, jus d'ananas, jus de citron vert, sucre de canne 

C h e r r y  k i s s  |  8 € 5 0
sirop de cerise, jus de pomme, jus d’ananas

U n i q u e m e n t  l e  s o i r  

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



Vins
M a i s o n  S a i n t e  M a r g u e r i t e  A O P  |  7 € 5 0
Cuvée Symphonie 2023 - Label Bio 

T e r e s  a n t i q u e  I G P  |  5 € 5 0
P i s c i n e  d e  r o s é  |  7 €

Rosé

au verre -  12 ,5cl

V i o g n i e r  A O P  |  5 € 5 0
Cellier des Chartreux - IGP Gard

S a i n t  V é r a n  A O C  2 0 2 2  |  7 €
Gaël Martin, “Les Sables” 

S a i n t  J o s e p h  A O P  2 0 2 1  |  7 € 5 0
Cave de Saint-Désirat

X V I I I  s a i n t  L u c  2 0 2 3   |  7 €
IGP côtes de Gascogne 

Blanc

C ô t e  d u  R h ô n e  A O P  2 0 2 1   |  5 € 5 0
Cellier des Chartreux

C r o z e s  H e r m i t a g e  2 0 2 1  |  6 € 5 0
Cave de Tain 

S a i n t  J o s e p h  A O P  2 0 2 2  |  7 € 5 0
Domaine Bonarieux

Rouge

N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é
P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



T e r e s  a n t i q u e  I G P  |  1 0 €
Rosé

V i o g n i e r  A O P  |  1 0 €
Cellier des Chartreux - IGP Gard

Blanc

C ô t e  d u  R h ô n e  A O P  2 0 2 1  |  1 0 €
Cellier des Chartreux

C r o z e s  H e r m i t a g e  2 0 2 1  |  1 1 €
Cave de Tain 

Rouge

Quart -  25cl
U n i q u e m e n t  l e  m i d i

T e r e s  a n t i q u e  I G P  |  1 9 €
Rosé

V i o g n i e r  A O P  |  1 9 €
Cellier des Chartreux - IGP Gard

Blanc

C ô t e  d u  R h ô n e  A O P  2 0 2 1  |  1 9 €
Cellier des Chartreux

C r o z e s  H e r m i t a g e  2 0 2 1  |  2 0 €
Cave de Tain 

Rouge

Pichet -  46cl

N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Vins

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



Vins

N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

C ô t e  d u  R h ô n e  2 0 2 1  A O P
Parallèle 45, Paul Jaboulet aîné 

H a u t e s  C ô t e s  d e  B e a u n e  A O P
Domaine Gilles Labry

Bouteilles -  rouge
C ô t e  d u  R h ô n e  2 0 2 3  A O P
Michel Chapoutier, Belleruche 
R o u g e  g r e n a t  a u  n e z  d e  f r u i t s  r o u g e s  e t  d ’ é p i c e s ,  c e  v i n  p r é s e n t e
u n e  b e l l e  s t r u c t u r e  a v e c  d e s  t a n i n s  f e r m e  e t  s o y e u x .  

C r o z e s  H e r m i t a g e  2 0 2 1  A O P
Domaine des 7 chemins 
C e t t e  c u v é e  e s t  à  l ' i m a g e  d u  d o m a i n e ,  p r é c i s e ,  s i n c è r e  e t
f r a n c h e .

S a i n t  J o s e p h  2 0 2 1  A O P
Domaine Bonarieux
V i n  h a r m o n i e u x ,  f r u i t é  e t  é p i c é ,  d o t é  d ’ u n e  g r a n d e  p e r s i s t a n c e
a r o m a t i q u e .  

C h â t e a u n e u f - d u - p a p e  2 0 2 1  A O P
Clos de l’Oratoire 
R o n d e u r  e t  f r u i t s ,  a v e c  u n e  l o n g u e u r  l a i s s a n t  a p p a r a î t r e  l e s  é p i c e s ,
l a  v a n i l l e  e t  l a  r é g l i s s e .  

M e r c u r e y  2 0 2 0  A O P
Domaine Voarick
C e  v i n  m e t  e n  a v a n t  d e s  a r ô m e s  d e  f r u i t s  r o u g e s  f r a i s ,  m ê l é s  à
c e u x  d u  c u i r ,  d u  g i b i e r  e t  d e  s o u s - b o i s .

C ô t e  R ô t i e  2 0 2 2  A O P
Domaine Bonnefond 
V i n  a m p l e  e t  s o y e u x ,  a u x  t a n i n s  i n t e n s e s  f o n d u s  e t  m û r s .

P i c  S a i n t  L o u p  2 0 2 3  A O P
Domaine Gérard Bertrand
U n e  r o b e  s o m b r e ,  r e f l é t a n t  l a  d e n s i t é  d u  v i n ,  a u x  r e f l e t s  v i o l e t s
d a n s  l e s  v i n s  j e u n e s .

7 5 c l 1 5 0 c l

2 8 € -

3 5 €

3 9 €

4 2 €

4 5 €

3 6 €

-

6 4 €

6 4 €

-

-

-

-

-

6 0 €

-

1 3 5 €

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



Vins

N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Bouteilles -  blanc 75cl

P r o s e c c o  |  7 0 €

X V I I I  s a i n t  L u c  2 0 2 3  |  2 8 €
Côtes de Gascogne 
V i n  b l a n c  m o e l l e u x  a v e c  u n  p a r f a i t  é q u i l i b r e ,  f r u i t é ,  s u c r o s i t é ,
f r a i c h e u r .

P a y s  d ’ o c  v i o g n i e r  2 0 2 3  I G P  |  2 8 €
Château de Pennautier 
V i n  é l é g a n t  a l l i a n t  r o n d e u r ,  f r a i c h e u r  e t  m i n é r a l i t é  à  u n e  g r a n d e
p a l e t t e  a r o m a t i q u e .

M a c o n  M i l l y  L a m a r t i n e  A O P  |  3 5 €
Domaine ELOY

S a i n t  J o s e p h  2 0 2 2  A O P  |  4 0 €
Cave de Saint Désirat
U n  v i n  l é g è r e m e n t  b o i s é  a v e c  b e a u c o u p  d e  f r a î c h e u r .  

S a i n t  V é r a n  2 0 2 2  A O P  |  3 6 €
Gaël Martin, « Les Sables » 
V i n  d e  p l a i s i r  p a r  e x c e l l e n c e ,  i l  o f f r e  u n e  t r è s  g r a n d e  i n t e n s i t é
a r o m a t i q u e  a v e c  b e a u c o u p  d e  f r a î c h e u r  e t  d e  g o u r m a n d i s e .  

C o n d r i e u  2 0 2 2  A O P  |  6 5 €
Pierre Gaillard 
D é l i c a t  a v e c  d e s  p a r f u m s  f l o r a u x  e t  f r u i t é  c o m p l e x e .

V i r é  C l e s s é  A O P  |  4 9 €
Domaine Jean Loron
U n  é v e n t a i l  d ' a r ô m e s  e t  d e  s a v e u r s  d é l i c a t e s  e t  s u b t i l e s  :  f l e u r
d ' a c a c i a ,  p i e r r e  à  f e u ,  a m a n d e s  g r i l l é e s ,  n o i s e t t e ,  m i e l .

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



Vins

N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Bouteilles -  rosé 75cl

H a p p y  H o u r  M é d i t e r r a n é e  I G P  |  2 8 €
Château du Rouet 
R o s é  c r i s t a l ,  p e t i t s  f r u i t s  f r a i s  a u  n e z ,  b o u c h e  l é g è r e  e t  s o u p l e .  

M a i s o n  S a i n t e  M a r g u e r i t e  A O P  |  3 8 €
Cuvée symphonie 2023 - label bio
U n  r o s é  é l é g a n t  f i n  e t  f r a i s ,  a u x  n o t e s  d ’ a g r u m e s  e t  d e  p ê c h e ,
g o u r m a n d  e t  p e r s i s t a n t  e n  b o u c h e .  A s s e m b l a g e  d e  G r e n a c h e ,
C i n s a u t  e t  R o l l e ,  r o s é  d e  m a c é r a t i o n  p e l l i c u l a i r e  à  f r o i d .  

M a i s o n  S a i n t e  M a r g u e r i t e  A O P   |  7 5 €
Cuvée symphonie 2023 - label bio
U n  r o s é  é l é g a n t  f i n  e t  f r a i s ,  a u x  n o t e s  d ’ a g r u m e s  e t  d e  p ê c h e ,
g o u r m a n d  e t  p e r s i s t a n t  e n  b o u c h e .  A s s e m b l a g e  d e  G r e n a c h e ,
C i n s a u t  e t  R o l l e ,  r o s é  d e  m a c é r a t i o n  p e l l i c u l a i r e  à  f r o i d .  

C h â t e a u  S a i n t e  M a r g u e r i t e  A O P  |  4 5 €  
Cru classé, Fantastique 2023 - label bio et végan 
U n  r o s é  d é l i c a t ,  a u x  n u a n c e s  e x o t i q u e s ,  d e  r o s e ,  d e  j a s m i n  e t
p ê c h e  d e s  v i g n e s ,  u n e  l o n g u e u r  s a i s i s s a n t e .  A s s e m b l a g e  d e s
m e i l l e u r e s  p a r c e l l e s  d e  G r e n a c h e ,  C i n s a u t  e t  R o l l e ,  r o s é  d e
m a c é r a t i o n  p e l l i c u l a i r e  à  f r o i d .  

Bouteilles -  rosé 150cl

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



N o s  v i n s  c o n t i e n n e n t  d e s  s u l f i t e s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Champagnes

Magnum 150cl

M u m m  B r u t  |  2 3 0 €

Bouteille 75cl

M u m m  B r u t  |  1 0 0 €

R u i n a r t  B r u t  |  1 3 0 €

R u i n a r t  R o s é  |  1 8 0 €

R u i n a r t  B l a n c  d e  B l a n c  |  1 8 0 €

Verre

C o u p e  d e  c h a m p a g n e  1 2 c l  |  1 2 €  

P i s c i n e  d e  c h a m p a g n e  1 4 c l  |  1 5 €

Mumm

Mumm

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



Alcools

L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Vodka 4cl
W y b o r o w a  |  1 1 €
G r e y G o o s e  |  1 3 €
+2€ supp. RedBull

B o m b a y  |  1 3 €

G i n  M a r e  |  1 5 €
G i n  B e e f e a t e r  |  1 1 €
Gin 4cl

T e q u i l a  E l  j i m a d o r  |  1 1 €
Tequila 4cl

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s

Whisky 4cl
B a l l a n t i n e ' s  |  1 1 €

C r a i g e l l a c h i e  |  1 4 €
A b e r f e l d y  |  1 4 €  
W h i s k y  A n g e l s  E n v y  |  1 4 €
J a c k  D a n i e l ' s  |  1 3 €
Classique ou miel 



L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Digestifs 4cl

A m a r e t t o  |  8 €

L i m o n c e l l o  |  8 €

L i q u e u r  m e n t h e  p o i v r é e  |  1 0 €
Maison Jacoulot

L i q u e u r  a b r i c o t  |  1 2 €  
Maison Jacoulot

G e t  |  8 €
Get 27, Get 31, Get citron menthe 

C o g n a c  |  1 0 €

C a l v a d o s  |  8 €

P o i r e  |  1 0 €

G r a p p a  |  9 €

B a i l e y s  |  8 €

C h a r t r e u s e  |  1 1 €
Verte, jaune

G r a p p a  |  9 €

G e n e p i  |  1 1 €

A r m a g n a c  |  1 1 €

J a g e r  B o m b  |  1 2 €

Rhum 4cl

D o n  P a p a  |  1 3 €
B a c a r d i  1 0  a n s  |  1 3 €

H a v a n a  C l u b  E s p e c i a l  |  1 1 €
K r a k e n  |  1 3 €

H a v a n a  C l u b  3 a n s  |  1 1 €

D i p l o m a t i c o  |  1 2 €

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Alcools
Bouteilles
S e r v i e s  a v e c  d e u x  s o f t s

Rhum
H a v a n a  C l u b  3  a n s  7 0  c l  |  1 0 0 €

H a v a n a  C l u b  E s p e c i a l   7 0  c l  |  1 0 0 €  

D i p l o m a t i c o  7 0  c l  |  1 4 0 €  

B a c a r d i  1 0  a n s  7 0  c l  |  1 4 0 €  

D o n  P a p a  7 0  c l  |  1 4 0 €  

Vodka
A b s o l u t  7 0  c l  |  1 0 0 €

G r e y G o o s e  7 0  c l  |  1 3 0 €  

G r e y G o o s e  m a g n u m  1 0 0  c l  |  2 8 0 €  

G r e y G o o s e  j e r o b o a m  3 0 0  c l  |  6 7 0 €  

G r e y G o o s e  r é h o b o a m  4 5 0  c l  |  1 0 0 0 €  

G r e y G o o s e  m a t h u s a l e m  6 0 0  c l  |  1 2 5 0 €  

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s



L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é

Gin  
B e e f e a t e r   7 0  c l  |  1 0 0 €

B o m b a y  S a p p h i r e   7 0  c l  |  1 3 0 €  

B o m b a y  P r e m i e r  C r u   7 0  c l  |  1 5 0 €  

Autres alcools

T e q u i l a  P a t r o n  s i l v e r  7 0  c l  |  1 5 0 €

T e q u i l a   R e p o s a d o  7 0  c l  |  1 5 0 €  

G e t  2 7  7 0  c l  |  1 0 0 €  

J a g e r m e i s t e r  7 0  c l  |  1 1 0 €  

M e n t h e  p o i v r é e  M a i s o n  J a c o u l o t  7 0  c l  |  1 5 0 €  

M e n t h e  p o i v r é e  M a i s o n  J a c o u l o t  1 5 0  c l  |  2 7 0 €  

P r i x  T T C  e t  s e r v i c e  c o m p r i s

Whisky 
B a l l a n t i n e ' s  7 0  c l  |  1 1 0 €

J a c k  D a n i e l s  7 0  c l  |  1 3 0 €


